


MERCOLEDÌ 15 GIUGNO 2011

Ipack-Ima spa - GUIDO CORbELLa, amministratore Delegato

Il fresco e il convenience nella percezione e nelle abitudini alimentari dei consumatori 
PIERLUIGI bassO, Ricercatore e Docente di semiotica e Comunicazione alimentare presso l’Università IULM di Milano e l’Università degli studi di scienze Gastronomiche di Pollenzo

Back to the Future: l’innovazione tecnologica nel settore dei freschissimi e dei convenience food 
CLaUDIO PERI, Professore Emerito dell’Università degli Studi di Milano e Presidente del Centro Studi per la Qualità dell’Accademia dei Georgofili di Firenze

9.00, RegistRation & Welcome coffee

10.30, sessione “fReschi, fReschissimi e iV gamma”
Chairperson: TOMMasO MaGGIORE, Professore Ordinario di agronomia Generale e Coltivazioni Erbacee presso l’Università degli studi di Milano

Il quadro economico della IV gamma 
DaRIO CasaTI, Professore Ordinario di Economia agroalimentare e LUCIa baLDI, Ricercatore di Economia agroalimentare presso l’Università degli studi di Milano

Presente e prospettive future della IV gamma 
aLbERTO PaRDOssI, Professore Ordinario di Orticoltura presso l’Università degli studi di Pisa e Antonio FErrAntE, ricercatore di orticoltura e Floricoltura presso l’Università degli Studi di Milano

L’organizzazione della filiera nel comparto della IV gamma 
aOP UNOLOMbaRDIa - ambrogio De Ponti, Presidente

Dalla IV gamma ai piatti pronti freschi: evoluzione naturale 
La LINEa VERDE - Demian becchetti, Direttore stabilimento e Direttore R&D

Sistema innovativo di trattamento termico e confezionamento in buste asettiche per derivati del pomodoro 
sOLaNa e GOGLIO - antonio Casana, Direttore presso sOLaNa e Osvaldo bosetti, Direttore Converting e R&D presso GOGLIO

Qualità dei freschissimi: modificazioni indotte dalle lavorazioni “al minimo” 
MaRCO DaLLa ROsa, Professore Ordinario di Tecnologie alimentari presso l’Università degli studi di bologna

13.00, lunch con dimostrazioni e degustazioni a cura di CAMST in collaborazione con Electrolux, La Linea Verde e Dietetica

14.15, sessione “i PRodotti di conVenience”
Chairperson: aNNa aMINa CIaMPELLa, Presidente Ordine dei Tecnologi alimentari - Regione Lombardia e Liguria

Passato, presente e futuro dei convenience food 
saLVaTORE CIaPPELLaNO, Professore Associato di Fisiologia presso l’Università degli Studi di Milano

Microbiologia e igiene nei segmenti della IV gamma e dei convenience 
MaRa LUCIa sTECChINI, Professore Ordinario di Ispezione degli alimenti di Origine animale e ELENa VENIR, Ricercatore di scienze degli alimenti presso l’Università degli studi di Udine

Tecnologia del sottovuoto: per una cottura migliore nell’aspetto e nella sostanza 
ELECTROLUx e EaTaLy - Massimo Ogliotti, New Concept Development presso Electrolux e Giorgio Chiesa, Executive Chef presso Eataly

Convenience food per la ristorazione senza glutine 
aIC, assOCIazIONE ITaLIaNa CELIaChIa e DIETETICa - susanna Neuhold, responsabile Area Food presso AiC e Katia Vitiello, Responsabile Prodotti Dietetici presso DIETETICa

La produzione di preparazioni gastronomiche in atmosfera protettiva per la GDO 
CaMsT - simone Gozzi, Responsabile Qualità

Vantaggio ambientale dallo sviluppo di nuovi packaging per gli alimenti freschissimi e i convenience food 
GSiCA, GrUPPo SCiEntiFiCo itAliAno di ConFEzionAMEnto AliMEntArE - Luciano Piergiovanni, Professore Ordinario di scienze e Tecnologie alimentari presso l’Università degli studi di 
Milano e Presidente GsICa

16.30, coffee BReak

16.45, Tavola Rotonda “PRoduzione e gusto: il futuRo dei PRonti al consumo” in collaborazione con MARK UP
Moderatore: CRIsTINa LazzaTI, Vicedirettore area Retail business Media - GRUPPO 24 ORE

Partecipano:
aUTOGRILL - Nicola Caramaschi, Direttore Qualità sicurezza ambiente 
aITa, assOCIazIONE ITaLIaNa DI TECNOLOGIE aLIMENTaRI - sebastiano Porretta, Presidente
bONDUELLE ITaLIa - antono salvatore, Direttore Industriale & acquisti
Fit-itAliA - Gianni di Falco, amministratore
FUtUrE BrAnd - Susanna Bellandi, amministratore Delegato Milano e Parigi
GIUbILEsI & assOCIaTI - Massimo Giubilesi, Presidente
UNIVERsITa’ DI MILaNO - Claudia balzaretti, Ricercatore del Dipartimento Vsa scienze e Tecnologie Veterinarie per la sicurezza alimentare

9.30, aPeRtuRa dei laVoRi e Relazioni intRoduttiVe



sChEDa D’IsCRIzIONE

MILANO
15 GIUGNO 2011

sala Collina, Il sole 24 Ore
Orario: 9.00 - 18.30

La partecipazione all’evento è libera e gratuita previa registrazione
e fino ad esaurimento posti sulla base della cronologia d’iscrizione.  
si prega di confermare l’adesione preregistrandosi on-line sul sito
www.ipack-ima.com oppure via fax 02.33619826.

segreteria di Ipack-Ima spa
tel. 02.319109.244 - fax. 02.33619826 - e-mail: aputignano@ipackima.it

COGNOME: 

NOME:

RaGIONE sOCIaLE: 

VIa:

CITTà: PROV.

TEL: FAX: 

E-MaIL: WWW.

attività dell’azienda :
 Industria alimentare    GDO    hO.RE.Ca.    Produttore imballaggi/materiali    Produttore di tecnologie    servizi

Informativa privacy
In conformità all’art. 13 del decreto legislativo n. 196/2003 (codice in materia di protezione dei dati 
personali), Vi informiamo che i dati personali da Voi forniti con la presente scheda di partecipazione 
saranno inseriti in una banca dati, utilizzati ed elaborati per l’invio di materiale pubblicitario o 
promozionale, informazioni commerciali e fini statistici. titolare e responsabile del trattamento: ipack-
Ima spa - C.so sempione 4 - 20154 Milano. I dati da voi forniti potranno essere comunicati ad altri 

soggetti contrattualmente collegati a ipack-ima spa per le finalità sopra indicate. Ai sensi dell’art. 7, 
terzo comma, avete la facoltà di richiedere in qualsiasi momento e gratuitamente la modifica o la 
cancellazione dei dati di cui sopra, scrivendo a Ipack-Ima spa - C.so sempione 4 - 20154 Milano.

____________________________________________________________
data e firma

PArtECiPAtE in QUAlità di SPonSor All’EvEnto: SCEGliEtE lA ForMUlA GiUStA

Presenza commerciale
Table top con banner up personalizzato• 

Contatti selezionati
Elenco dei nominativi dei partecipanti al • 
convegno

Presenza commerciale

Table top con banner up personalizzato• 

Visibilità / Presenza Logo Aziendale
home page del sito dell’evento, con link al sito aziendale• 
advertising sole 24 Ore• 
materiale promozionale dell’evento• 

Comunicazione qualificata
News dedicata all’interno delle NET-letter• 
Inserimento materiale promozionale nel kit uditori• 

Contatti selezionati
Elenco dei nominativi dei partecipanti al convegno• 

MAIN
SPONSOR
2.500,00 euro + IVa

EXHIBITOR
1000,00 euro + IVa

Per adesioni, informazioni o ulteriori forme di sponsorizzazione
Emanuele Guido, Ipack-Ima spa

tel. 02.319109.229 - fax. 02.33619826
e-mail: eguido@ipackima.it



Presidente:    Claudio Peri
Partecipanti:
a.I.T.a.    sebastiano Porretta
CONsERVE ITaLIa   Fabio Fregnani
GIUbILEsI & assOCIaTI   Massimo Giubilesi
G.s.I.C.a.    Luciano Piergiovanni
LO sCOIaTTOLO   andrea Tognon
MCDONaLD’s ITaLIa   Luca bollani
O.T.a. - LOMbaRDIa E LIGURIa  amina Ciampella
UNIVERsITà DI bOLOGNa  Marco Dalla Rosa
UNIVERsITà DI MILaNO  Tommaso Maggiore
UNIVERsITà di MilAno  Antonio Ferrante

LO sTEERING COMMITTEE
Organizzazione:  

Ipack-Ima spa
C.so sempione, 4
20154 Milano
tel. +39 02 3191091
fax +39 02 33619826
www.ipackima.it

I MEDIa PaRTNERs

freshpoint
MAGAZINE

www.freshpointmagaz ine. i t
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in collaborazione con: 


